
                          全6品 おひとり様　￥4,400（税込）
季節の野菜料理

　低温でじっくりと火を入れた柔らかい鶏もも肉に

　キノコのマリネを合わせたサラダです。

　リンゴのが入った酸味のあるヨーグルトソースがアクセント！

前菜

・白身鮮魚のアイオリグラタン
　　　　　　　　香草とサフラン風味の旨味トマトソース

ピッツァ（下記よりおひとつお選びください）

 A .マルゲリータ

 B. 自家製サルシッチャとシュークルートのピッツァ　温度卵のせ

 C. マッシュルームのクリーミーソースと色々なキノコのピッツァ

A B C

パスタ（下記よりおひとつお選びください）

 A. 柔らかく煮込んだ牛肉のラグーソースのタリアテッレ

 B. 秋刀魚のコンフィと鬼おろし大根のスパゲッティ

 C. 淡路産ハモと松茸のリングイネ ピッコレ 酢橘の香り

A B C

メインディッシュ

・豚フィレ肉のミラノ風カツレツ
　イタリアンの定番！バターでジュワッと焼き上げました！

途中でレモンを絞ってさっぱり食べるのもありです！

ドルチェ

・栗入りDチョコラート　マスカルポーネクリーム添え

　　　　　　　　
・自家製フォカッチャ（おかわり自由！）

・カフェ
　※食材に限りがございますので、内容を変更させて頂く場合がございます。予めご了承下さい。

ディナーセット
季節のおすすめ料理を組み合わせたとてもお得なセットです！

 
《※２名様以上でのご注文をお願い致します。》

・鶏もも肉のコンフィとキノコのサラダ　 リンゴ風味のヨーグルトソース


