
ブリと蕪の葉ソースのオイルスパゲッティ
ねったりイクラ添え

鶏の皮で包んだ紀州鴨のサルシッチャ 和牛ネックの白ワイン煮込み
白インゲン豆添え グレモラータとレンコンポレンタ

焼きたてのハチミツスフレ D　チョコラータ
洋梨とピスタチオジェラート シャンティクリームと苺のマルメラータ

トラフグのバター焼きと白菜の凝縮
赤ワインソース

（エスプレッソ、コーヒー、紅茶）

Cena per Natale

お楽しみの２種盛り合わせ

・スモークオイルをかけた本マグロとザバイオーネ　リンゴとボッタルガで覆って

温かいポテトのティンバッロとキャビア

（パスタからのお料理はそれぞれ別々の内容でご用意しております）

・塩水ウニのジュレ寄せ　アミノ酸スープに浮かべて

パッパルデッレ 猪肉とポルチーニの煮込み　


